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Dimancte S et lande 6 avnil 20,

Voice ane liste de plat gue wous fouvons vous
prepanes.
Cee plats sont fabrnigués par wos doins ef mis dans

weceddacne.




Agueau Glgot

_&4—“[& e Gigot d’agneau farci a la tapenade 30€/kg

(Huile — oignon- olive)

® Gigot d’agneau persil et menthe  30€/kg

® Epaule d’agneau aux tomates confites 30€/kg (oignon — lactose)

(ails — olive)

® Epaule d’agneau herbes, fumés et cognac 30€/kg WM 4‘, (4, de’cam

(Oignon — gluten —ceuf — sulfite — épices)

e Gigot 25.20€/kg
M e (CoOte d’agneau 28€/kg
e Couronne (40s) 35€/kg
® Couronne en crolte aux herbes du jardin  37€/kg o Ragolt 19€/kg
(1 pers = 4 cétes)
(Oignon — lactose) e Souris 20€ /kg
e Couronne marinade oriental 38€/kg e Basse cote 18/kg
(1 pers = 4 cites) e Epaule avec os ou sans os 26€/kg
(Oignon — olive - sulfite) e Collier 14€/kg
sam e Meédaillon 50€/kg

® Souris d’agneau confit au sirop de liege et estragon

15€ piece
(Oignon, huile)



¢ agueaw ¢ agnea.
Sacsc | Darée Températune | Température & Sacsin | Darée Température
v | moyenne | du four capatr moyenne | du four
Camide (lhg) | 2"° | 24 §0°¢ 55°¢ Caié Uy 2.5 min | 45 wmin 150°
i Epanle log 6 min | 45 min 150°
Epaate 6 min |1.454 | 80° C 60°C Gigot av 0¢ lbg | 10 min | 60 min 150°
(ltg) Geigot sane 06 | 6 min | 45 min 150°
Gigotaves |10 |1.454 |80°C 60°C Uy
(teg) i Sounie st | 60 mén 150°
Gigot sans |6 min | 1.45 4 | 50°C 60°C
00 (lkg)




